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Vörulýsing:

Pastrami reyktur eldislax í heilum flökum (800-1200g) - Frystur

Latneskt heiti:  Salmo salar

Upprunaland:  Ísland

Villt eða alið:  Alið

Landeldi eða Sjóeldi: Ekki tilgreint (getur verið úr öðru hverju)

Framleiðsluferli:

Tekið er á móti slægðum ísuðum eldislaxi og hann settur

í kæli þar til dauðastirðnun er yfirstaðin.  Eftir það er hann

handflakaður, snyrtur, beinhreinsaður og þurrsaltaður í 24klst.

Eftir söltunartímann er saltinu skolað af og flökin þurrkuð í 24klst við stýrt hitastig.

Þá er laxinn kryddaður yfir nótt og svo beykireyktur í 24 klst í "tratitional" reykofni.  

Að lokum eru flökin vakúmpökkuð, fryst og svo sett í ca 10kg kassa

Pökkun:

Innri umbúðir: Marglaga vakúmpoki  fyrir feit matvæli (200 x 550mm) - ekkert spjald

Límmiði með upplýsingum um framleiðanda, best fyrir, lotunúmeri, þyngd, strikamerki ofl. (sjá mynd).

Vigt hverrar einingar:  800-1200g

Ytri umbúðir

Hvítur pappakassi (589x242x168mm) og límmiði

Vigt hvers kassa:  Random vigt, um það bil 10kg

Fjöldi kassa á bretti: 60 stk (uþb 600kg).   Tegund brettis:  EURO

Innihaldslýsing

Eldislax, salt, krydd, viðarreykur

Ofnæmisvaldar:

Fiskur

Örverufræðlieg viðmið

Skynrænir eiginleikar

Fallega gulur að ofan en laxableikur að innan  (yfir 26 á Salmofan)

Mæling

Heildarlíftala @22°C (cfu/g) <1.000.000

Mörk

Listeria monocytogenes

E.coli (cfu/g) <100

<100

Coliforms (cfu/g) <1000

Þáttur

Litur

Útlit

Lykt

Bragð

Áferð

PRODUCT SPECIFICATION

Pastrami reyktur lax fyrir Innnes

01-10-01-4F

FRYSTIVARA

Tiltölulega þétt áferð. Auðvelt að skera í sneiðar

"Delicate" blanda af reyktum laxi og sætuðum hvítlauk

Dauf reyklykt, dauf lykt af smjörsteiktum hvítlauk

Fallega skorið laxaflak laust við skurðargalla og los

Tékk




